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XF043

LINEMICRO™

Horno de conveccion Eléctrico
4 bandejas 600x400 Abatible
Maneta

Voltaje: 380-415V 3N~/ 220-240V 3~/ 220-240V 1~

Horno de conveccién con control analégico y cdmara de coccién en
acero. Permite ajustar el tiempo y la temperatura de coccion.
Perfecto para productos de pastelerfa y panaderia congelados,
productos de desayuno y comidas rapidas. La tecnologia AIR.Plus
garantiza una cocciéon uniforme en todas las bandejas.

* Temperatura: 80 °C - 260 °C

* DRY.Plus: Extrae rapidamente humedad de la camara de
coccion

* AIR.Plus: ventiladores multiples con inversion de marchay 2
velocidades

» Camara de coccién en acero AISI 430 de alta resistencia con
bordes redondeados

+ Doble cristal
* Iluminacion de la cdmara de coccion con ldmparas alégenas.

+ Camara de coccidn con soportes laterales para bandejas en
acero cromado

CEEAL &) ®

Unox S.p.A.

Nos reservamos el derecho a realizar mejoras técnicas 21-12-2023
Via Majorana 22 - 35010 Cadoneghe (PD) - Italy - Tel. +39 049 865 7511 - info@unox.com Pag.1/3



XF043

1067 [42"]
790 [29 1/2"]
[Fo7 [27 13/16"]
667 [26 1/4"]
27 [ 1/16"] 800 [31 /2]
47 01 13/16"]
d4— & o
& = 5
“ [
S ol N
— = _/ a e ~ = = -
q] | = ~ 0 = <
3 O I = __
83 [3 1/47] | 1 757 29132161 || Y B
103 [4 1/16"] | 2338 [227] < 5 =
42 [1 5/8'] Ale2 [7/8"] fe [#48%. .. éL
750 [29 9/16"] ok
s
=
[
L™
[ |
238 [9 3/87_  \ 562 (22 1/8"1
. Sl FEH \ 3 30 (1 3/16"]
EO 'ﬂ
P e— 2 ~
@ N 10 el
: g | @ st
=
o @/ g =a =
L7 [ 0] BN ] RN
3 & S
= 1N
98 [3 7/8"] Ay
|
123 L] i @
j—=§-ﬂ' 388 [l 5/16"] o
iy e |H)'
Longitud 800 mm 2 Caja de conexion
Profundidad 707 mm 3 Terminal unipotencial
Altura 472 mm 6 Tarjeta de caracteristicas técnicas
Peso neto 44 kg 7 Termostato de seguridad
Distancia entre 12 Chimenea salida de humos calientes
. 70 mm
bandejas
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interruptor
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Requisitos cable
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Enchufe

*Dimensién recomendada: observe la ordenanza local.

380-415V
~3PH+N+PE
50 Hz

53 kw

13A

16 A

5G x 1,5 mmA2

NO INCLUIDA

220-240V
~3PH+PE
50 Hz

5,3 kW

13A

16 A

4G x 2,5 mmA2

NO INCLUIDA

220-240V
~1PH+PE
50 Hz

5,3 kW

23 A

25A

3G x 2,5 mmn2

NO INCLUIDA

* Baking Essentials: bandejas especiales

* SPRAY&Rinse: Detergente practico en spray para limpieza
manual de todo tipo de hornos. Desengrasa y elimina todo tipo
de suciedad

La instalacién debe realizarse conforme a todos los sistemas
eléctricos locales, en particular a la seccion de cables de conexién
eléctrica, las normas de ventilacion y conexion hidrica. Es
necesario realizar un analisis de humos de combustion en el caso
de tratarse de un horno de gas.

Registrate para acceder a las caracteristicas especificas tecnicas del producto.
www.ddc.unox.com
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