MANUAL INSTRUCCIONES MONTAJE
Y MANTENIMIENTO

MODELOS PROLINE TAPA HORNO
Y PROLINE TAPA PLANA



Estimado cliente,

gracias por comprar nuestra barbacoa. Estamososedemue la disfrutara, pero para ello, le
aconsejamos leer bien este manual de instruccama®ontaje, uso y mantenimiento.

Para evitar riesgos, debe de estar siempre delahtgarato cuando éste esté en funcionamiento.
Es importante que el aparato se instale correcti@nyeque lea las instrucciones de seguridad.

Tras sacar el producto de su embalaje, revise g@sta dafiado. Este aparato cumple la normativa
BS EN 498:2012.

CONDICIONES DE USO

Estas indicaciones se hacen en referencia a satapifl no cumplirlas, podra afectar a su
seguridad, y ademas, condicionaran la aplicacida darantia del fabricante.

» Este aparato DEBE montarlo personal cualificado.

» El aparato estd homologado para uso particular S@b@ara uso comercial.

» Este aparato estd homologado para uso en el exjaziositios bien ventilados.

e El producto debe montarse, usarse y mantenersersiigulas indicaciones de este manual.
* Nunca deberan quedar obstruidos los agujeros déagédn del aparato.

Por favor, lea detenidamente el manual antes detlal servicio técnico en caso de tener alguna
incidencia con su producto.

ATENCION:
Este aparato esta configurado para uso con bytampano. Ademas, contiene las piezas necesarias
y etiquetado para uso con gas natural. Consuéstablecimiento en caso de necesitar convertirlo

para que le ofrezcan servicio profesional.

Apunte aqui el modelo y numero de serie:




INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

Por favor, lea atentamente este manual y guardelm édugar seguro para futuras consultas.

IMPORTANTE
Compruebe el producto al desembalarlo. Tiene 7d#dade su compra para informar de dafios o
defectos de fabricacion. Esto no afecta a sus lesezomo consumidor.

MEDIO AMBIENTE
La mayor parte del embalaje son materiales redetaPor favor, llévelos al sitio correcto.

ADVERTENCIA

Este aparato debe instalarlo personal cualificado.

Una mala instalacion, modificaciones, alteraciamesanipulaciones del producto, anularan la
garantia del fabricante, y podrian resultar pesigsgpara su seguridad personal.

IMPORTANTE

Este aparato tiene un dispositivo de control diataa, conocido también como termopar.
Instrucciones de funcionamiento:

Para mas seguridad, el aparato cuenta con disfmssde control de llama conocidos como
termopar. Este sistema apagara el suministro dallgain quemador si la llama se apaga por
cualquier motivo.

Cdémo funciona:

El termopar apaga el suministro del gas si la llamapaga. Durante el funcionamiento normal del
aparato, la llama del quemador esta en contactelcsensor. Si la llama se apaga por el viento, por
ejemplo, la valvula de control cierra el suminisied gas de dicho quemador para evitar una fuga
de gas continua.

ADVERTENCIA
— Las partes accesibles pueden estar muy calientagelpa a los nifios alejados.
— Lea las instrucciones de uso.
— No mueva el aparato durante su uso.
— Cierre el suministro del gas tras su uso.
— Utilice guantes protectores siempre que entre atacto con los componentes que se
calientan.
— No se apoye en la barbacoa cuando ésta esté earfamiento.
- No deje la barbacoa sin supervision.
— No tarde en encenderla una vez haya abierto ehsstnoi del gas.
— No utilice aerosoles ni sprays inflamables cerca.
— No guarde productos inflamables cerca de la bagbaco
— No utilice limpiadores causticos ni abrasivos.
- No intente quitar o manipular las valvulas de aantr
- No intente desmontar o manipular el regulador.
— No haga pruebas de fugas con una llama abierta.
— No modifique este aparato.
- Las partes selladas de fabrica, no debe manipsil@riasuario final.
— Compruebe que los tubos venturi no estan obstantes de usar el aparato.

El no seguir estas instrucciones y observar lasréglvcias de seguridad de este manual de uso
puede provocar un incendio, explosién o dafios penm@duras, lo que puede causar dafios en su
propiedad, dafios personales o incluso la muertendicionarian la garantia del fabricante.



DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Barbacoa encastrable con tapa plana Proline

Pata pivotante

Tapa plana

Tapa de la pila

Punto de conexion del gas

Mandos de control

Parrilla de hierro fundido

Plancha de hierro fundido

Bandeja recogegrasa removible, ubicade
la parte delantera de las parrillas (no se \
2 difusores de calor ubicados bajo las
parrillas (no se ven).
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©

Barbacoa encastrable con tapa horno Proline

10. Tapa horno

11. Parrilla calientaplatos

12. Tapa de la pila

13. Punto de conexion del gas

14. Mandos de control

15. Parrilla de hierro fundido

16. Plancha de hierro fundido

17. Bandeja recogegrasa removible, ubicad.
la parte delantera de las parrillas (no se

18. 2 difusores de calor ubicados bajo las
parrillas (no se ven).




DESCRIPCION CANTIDAD

Protector de calor trasero

Difusores

Recogegrasas

Plancha

Parrillas

1 bolsa de plastico, con libro de instruccionegatieas, 1 arandela de fibra,
adaptador de latén, conector en forma de conociayes de gas para conversion.

Barbacoa con tapa horno

Barbacoa con tapa plana




ESPECIFICACIONES DEL GAS

PAIS BE, FR, IT, LU, NL, PL AT, DE, FR, IT, DK, DE, LU,
LU, IE, GB, |DK, Fl, SE, SK, CH, |IE, BG, GR, |PL, NL
GR, PT, ES, |CY, CZ, EE, LU ES, PT, AT,
CY, CZ, LT, |LT, MT, SK, Fl, SE, CZ,
SK, CH, SI, |SI, BG, IS, EE, HU, LV,
LV NO, TR, LT, SK, S,
HR, RO, IT, IS, NO, CH,
HU, LV TR, HR, RO
CATEGORIA |13+ (28-30/37), I13B/P (30) | I3B/P (37) I3B/P (50) I2H I2E
TIPO Butano Butano, propano u otras mezclas Gas natural
Propano
PRESION DE |28-30 37 28-30 37 50 20
ENTRADA
DEL GAS
(MBAR)
[=] 0,9 0,85 0,78* 1,3
INYECTOR
(MM)
ENTRADA 18,6kW (1354 g/h para GLP) 17,2kW
TOTAL
CALOR

* Si se instala con un regulador de segunda etapasziuccion de presion a 28-30mbar no hace

falta cambiar los inyectores instalados de fabrica.

NOTA

El incumplimiento de estas instrucciones de inst@lapodra afectar a su derecho a reclamar bajo

S:

Este aparato debe ser manipulado SOLO por persoakiicado.

Este aparato esta disefiado para utilizarse eriezl@xy en zonas interiores bien ventiladas.

El producto debe instalarse segun las instruccitasesuales indican que la barbacoa
necesita tener una buena ventilacion para funcicmaectamente. El no proporcionar la

ventilacion correcta, puede provocar que los quemnesdno funcionen correctamente o que

se acumule mucho calor en su interior, por lo quedue respetar que los orificios de
ventilacion delanteros estén despejados.
Los orificios de ventilaciéon no deben quedar nurtzstruidos en su instalacion.

la garantia del fabricante.

SIS =)

137mm

40Bmm

Abmm




Instalacién con butano/ propano

Esta barbacoa viene preparada de fabrica parasostonsbutano/propano y esta etiquetada con
estas indicaciones. Los kits de conversion y dexidon pueden variar segun el pais. Para detalles
en cuanto al kit necesario e instrucciones delawsta de su pais, consulte a su vendedor.

Conexion del aparato al suministrode 1 E T
butano/propano *L _f;|
w N

1. Ponga el conector de latén en la
entrada del gas y asegurese de q '
arandela de fibra azulestaensu = ——
sitio. No fuerce la rosca.

2. Enrosque el conector en forma de L8
cono al conector corto de latén de
3/8” SAE. No fuerce la rosca.

3. Ponga el tubo y regulador que
corresponda segun el gas que util
y asegurelo con una arandela.

4. Una vez las conexiones estan ya
hechas, realice una prueba de fuc
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“- Entrada del cas

1.1 ]
_ Arandela de tibra
Conector de latén

Conec tor torma cono

- Abrazadera

|1
[
‘ T Tuko gas

Prueba de fugas
» Asegurese de que todas las valvulas estan enia@oOFF”
* En un pequefio barrefio, mezcle agua y jabon.
e Tras la conexién del tubo, abr: —
, )
paso del gas de la valvula del ﬂ l\Z(T

=l

regulador o de dénde o 2 ﬁ
corresponda segun su N E h
instalacion. —

e Con un pincel, aplique la mezc E
de agua y jabdn en todos los - ] "} Puncospassls
puntos de conexién del gasy 3 ¢ > ——f pehedefues

mire si salen burbujas.

» Si hay burbujas, quiere decir ¢
hay fuga.

» Cierre la valvula de suministro
del gas, y vuelva a apretar la
junta por la que han salido
burbujas. Repita la prueba de
fugas.

» Si siguen saliendo burbujas er
mismo punto, cierre la valvula
del gas y contacte con su
proveedor de gas para que revise la conexion.

Compruebe que el tubo
"~ no esta dafiado, cortado

o derretido




INSTRUCCIONES DE CONVERSION DEL GAS

NOTA: La conversion de este aparato para uso cajasmlistinto al instalado de fabrica, debe
realizarla personal cualificado y deben expedineertificado de idoneidad al finalizar. La
conversion de esta barbacoa por personal no @aadipuede hacer que no funcione
adecuadamente, se produzcan dafos tanto persooalesmateriales, y que ademas, quede
anulada la garantia y responsabilidad del fabricant

Conversion del aparato a otro tipo de gas
Los kits de conversion e procedimientos de insiatagueden variar segun el pais, asi que por
favor, en caso de duda, consulte a su proveedor.

Procedimiento:
1.

Cambio de inyectores

Para cambiar el tipo de gas, hace falta
cambiar el tamafio de los inyectores (cons
la tabla de la pagina 6). Para cambiar los
inyectores, primero retire el electrodo de
encendido y el termopar de cada quemadt
como se indica.

Retire el quemador de su punto de apoyo levantantisde 5
la parte trasera como se indica.

~

« Cambie el inyector por el inyector del tamafio qu / @) % N
corresponda (consulte la tabla de la pagina 6)og -

S e |

los inyectores tienen marcado su tamafio del cnriht‘@ﬂ -

|
T = ue corresponda
J_! @ q P
O / :
“-:7__7_

. — ol

* Monte de nuevo el quemador y el electrodo de endendel termopar.
* Repita esta accion en el resto de quemadores.

Cuando cambie el tipo de gas, debera ajustar laglaa para que vayan al punto de llama minima.
Esto debera hacerse tras conectar la barbacomatlistio del gas y haber realizado la prueba de

fugas.

2. Ajustar el punto de reduccion de llama de la vaivia

Encienda cada quemador y gire el mando de conteopasicion 0

“Low”, a continuacion, quite el mando de la valjulaetire la / e
arandela.

Utilizando un destornillador pequeiio de punta plansste el punt
de reduccion de llama girando hasta que se véanta Ireducida a
minimo en el quemador.

Vuelva a poner la arandela.

Vuelva a comprobar el funcionamiento del quemadoréximo y al minimo.
Repita el procedimiento en todas las valvulas.

Tornillo de

disminucion



INFORMACION DE SEGURIDAD PARA BUTANO/PROPANO

Utilice solo bombonas de gas que cumplan la novaatacional. El tamafio de bombona
minimo para uso con este aparato es el del moaebgl Asegurese de que la bombona
tiene suficiente gas para poder funcionar.

Preste atencion cuando cambie la bombona de gaggyirese de estar alejado de cualquier
fuente inflamable o llama.

Nunca conecte una bombona que no cumpla la normativ

Todas las bombonas, deberan ponerse sobre elesutgarte trasera de la barbacoa. Las
bombonas no deben exponerse a calor extremo aractaddel sol.

La valvula del regulador debe cerrarse cuandoaaiap no esté en funcionamiento.

Las bombonas de gas deben guardarse en una ubifaera del alcance de los nifios.

Al desconectar una bombona de gas, asegurese dedmpsdos mandos estén en la posicidon
“OFF".

Al volver a conectar el tubo a la bombona, asegidesque todas las conexiones estan bien
apretadas antes de guardar la bombona en su congrad.

Realice una prueba de fugas tal y como se indida ¢az que cambie la bombona o tubo.
Utilice solo reguladores que cumplan la normatidals129.

La longitud del tubo no puede ser superior a 1BmEinlandia no podra exceder los 1,2m.
Debera cambiar el tubo de goma cuando la normatigenal lo indique, o segun su fecha
de caducidad.

Asegurese de que el tubo de goma no esta doblpthz&do ni toca partes que se calienten
durante su funcionamiento.

ADVERTENCIAS PARA LA INSTALACION

Este aparato solo debe utilizarse sobre una supesie llana y nivelada, en una

ubicacién abierta con ventilacion natural sin zonagstancas, donde en caso de pequefia
fuga o durante la combustion de los gases, éstosdsgpersen rapidamente por el viento

o conveccién natural. El aparato esta fabricado par uso en el exterior y zonas

interiores bien ventiladas. El incumplimiento de e®ss pautas, podria causar dafios
personales, materiales o incluso anular la garantidel producto.

Nunca instale esta barbacoa dentro de un edifiai@je, cobertizo o pasaje cubierto o
dentro de un barco, caravana o vehiculo de rePdria causar un incendio,
envenenamiento por monoxido de carbono o asfixia.

El lugar en el que se ubique la barbacoa deberglouas siguientes

premisas:

* Una construccién con paredes en todos los lados,gbenenos con ur
apertura permanente a nivel del suelo y sin techo.

e Un cerramiento parcial con techo pero no mas dedamdes.

» Un cerramiento parcial con techo y mas de dos pars@mpre qu
se cumpla lo siguiente:

* al menos un 25% de la zona total de pared estéletangente
abierta y al menos el 30% de la pared restanteabgéa y sin
restricciones.

* En el caso de balcones, al menos el 20% de la
superficie total de la pared lateral, trasera ptab
estén abiertas y sin restricciones.




INSTRUCCIONES DE INSTALACION

Eleccion de una ubicacion
Al pensar en la ubicacion y preparar la estrugbara la instalacion de la barbacoa, tenga en cuenta
los siguientes puntos:

» [Este aparato debe instalarse cumpliendo la norenatigional.

» Las indicaciones de seguridad que encontrara as estrucciones en referencia a las
distancias de materiales combustibles tambiénlg@egn a materiales no combustibles
unidos o presentes en materiales combustiblesypearficie de instalacion.

» [Este aparato debera instalarse de modo que ninpguiteaesté en contacto con o a menos de
10mm de cualquier material combustible.

» La separacion minima respecto a una pared vedisalpicadero sobre el banco o detras de
la barbacoa que esté fabricado en un materiahiaftde, debe de ser de 450mm para el
modelo con tapa horno y de 250mm para el modeldagmnplana.

» La separacion vertical sobre la superficie de dotde cualquier material inflamable sera
de al menos 1000mm.

» La separacion minima con una pared vertical sdbrvel del banco debera ser de 250mm
en el lado derecho y 250mm en el lado izquierdo.

» Cuando se utilice un espacio de almacenamientol@p#@®@mbona de butano/propano, este
espacio debe tener ventilacion. El gas es altanexpiesivo y puede provocar serios dafios
personales y materiales si se acumula y se enciende

» [Esta barbacoa esta fabricada para encastrarselamon con una profundidad minima de
600mm.

» Evite ubicaciones dénde sea habitual que hayaefugrentos ya que esto afecta a la forma
de cocinar y la eficiencia de los quemadores. Siuezle cambiar la ubicacion, necesitara
algun tipo de paravientos para que la barbacoadnecorrectamente.

Estructura de montaje

e La barbacoa requiere una barrera no inflamabla @aitte inferior para evitar que se
acumulen altas temperaturas. El panel de barrémactdocarse al menos a unos 30mm de
la base de la unidad.

» La superficie del banco donde se coloque la baebdebera fabricarse con materiales no
inflamables. Se recomienda que sea de obra, gramitrmol, azulejo...

» Este aparato requiere ventilacion. La aperturaemilacion puede estar en dos ubicaciones
diferentes: en el frontal del banco, o en la barrer inflamable de la parte inferior de la
barbacoa. Consulte las imagenes de la pagina stgysara ver las opciones de ventilacion
y alternativa de ubicacion.

» Este aparato puede montarse tanto en un bancsipoomo en un banco con salpicadero.
Consulte las indicaciones pertinentes segun salatson.

* En el caso de uso con butano/ propano, los armégiaebajo de la barbacoa deben tener
una rejilla de ventilacion en la parte inferior pawitar posibles acumulaciones de gas.

» Las distancias en la estructura de soporte deldassedicadas en las siguientes imagenes:



DIMENSIONES

Supesficie no inflamable

197

54%mm

O

0000000000 O0O0O0O0

250 min \ Q
250 min 7?

Barrera no inflamable. Al menos debe
g hueco de corte

haber 30mm entre la barrera Yla base

Minimo 71mm desde el

del aparato,

Esta pared puede ser Min 600mm de fondo la parte superior del

de material inflamable banco La parte superior del

banco A?b? E{? ser E{e

material no inflamable

Fondo del banco minimo 600mm profundidad

—%g __ Elpanel trasera debe 540mm | c
|' — 7 de ser no inflamable L% § é
v .5]? ) £
—_— = = ° E
— o k =
— — == —_— e e e =

| 30 min = = =

u 464mm
10min |
40 min

La distancia minima a la

Barrera no inflamable, Al menos .
pared trasera no inflamable

30mm entre la barrera yla base de la
serd de 40mm

barbacoa.

Instalacion tipo isla
(el ejemplo muestra el modelo con tapa plana)

Fondo del banco

minimo EC'C'mm/ e

Ventilacion alternativa en la base de la constarcéirontal cortado en la imagen para mejor
explicacion).

ADVERTENCIA: Este aparato requiere ventilacion. Se aconsegspacio abierto. Se puede
poner una rejilla si se desea. Esta zona de veigtilgermitira que entre aire en la construccion

para asegurar la correcta combustion de los gasesoyrecta extraccion de productos inflamables.
El espacio de ventilacion no debe medir menos @enAtk25mm



Instalacién en un banco con salpicadero
(en el ejemplo se muestra el modelo con tapa horn

A15mm

485mm

i 59mm
71mm minimum
s ==

—_— = from cutout

212mm

=
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R

ADVERTENCIA: Este aparato requiere ventilacion. Se aconsegspacio abierto. Se puede
poner una rejilla si se desea. Esta zona de veidtiigpermitird que entre aire en la construccion
para asegurar la correcta combustion de los gasesoyrecta extraccion de productos inflamables.
El espacio de ventilacién no debe medir menos @enitx25mm

Instalacién en un banco con salpicadero

» El salpicadero debe ser de un material no inflasnabbshenos que esté a mas de 450mm de
distancia del aparato.

» El espacio libre entre la barbacoa y un salpicabtdlamable sera de 250mm para el
modelo con tapa plana y de 450mm para el modetapdehorno.

» La profundidad minima (de delante a atras) del baobre el que se instala la barbacoa sera
de 600mm.

* La medida del corte en el banco para la instalad&la barbacoa sera de 1025mm x
502mm. Consulte la imagen de arriba.

» Para el modelo con tapa horno se requiere un esfrasero especifico entre el salpicadero
y la base del corte del banco de 71mm minimo. gstaitird que se pueda abrir la tapa.

Instalacion tipo isla
» Si este aparato se instala en una construccidnstgose podra colocar centrado, siempre
gue se sigan todas las instrucciones anteriornathtzadas en referencia a las distancias de
materiales combustibles. Preste especial atend@mdimensiones totales del corte para
que se pueda abrir la tapa y quede el productodnieastrado.
» El corte para la colocacion de la barbacoa delerdes1025mm x 502mm. Consulte la

imagen.



REQUISITOS PARA EL GAS

ADEVERTENCIA

» Siva a guardar la bombona en un espacio cerrduijalde la barbacoa, ésta debera de estar
aislada de la barbacoa con un panel no inflamable.

» El espacio para guardar la bombona debera tenélaosin:

En el caso de construcciones con pared de metaterial impermeable similar, debera haber
aperturas de ventilacién en la parte superiorerimf del armario o hueco, cada apertura debera
tener al menos 200¢de espacio libre para la bombona.

* Enlas instalaciones en las que la bombona vayaodéa un armario cerrado debajo del
panel de separacion, debera ponerse una ventilanié@nparte inferior. Esto permitira que
el gas que sea mas pesado que el aire, escapendeioeen caso de que haya una fuga. El
armario debe tener un espacio/ hueco libre de abs200crh

Instalacion de la barbacoa en el banco.

e Se adjunta un soporte para cerilla con cadenalanareual de instrucciones. Esto es para
poder encender la barbacoa de forma manual erdeagoe el encendido automético no
funciones. El final de la cadena lleva un engamara fijarla a la barbacoa de forma
permanente, y en el otro extremo, se coloca l#aéconsultar la pagina 16 para ver como
encender de forma manual).

Retire todos los componentes de dentro de la caja
Coloque el protector térmico en la parte traderr
la barbacoa insertando los tres topes superiore
los agujeros traseros deslizando la placa hacia
abajo.

N =

3. Coloque los difusores sobre los quemadores
(debajo de las parrillas) y fije los bordes traser
de los difusores en los huecos del panel protec
térmico.

4. Colocar las cubetas
recogegrasa en el frontal ¢
la barbacoa.



5. Coloque la planchay las parrillas como se maesirla imagen, asegurandose de que los
difusores de calor quedan debajo de las parrillas.

NOTA: Asegurese de que las parrillas estan colaadaectamente para que las grasas y
aceites caigan a las cubetas recogegrasa situat@aparte frontal.

Configuracion recomendada: plancha en el centro.
Se recomienda esta composicién para rustir y asfiege una distribucion de calor 6ptima por
toda la zona de coccion.
T SN EERE 1
| ‘
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Configuracion NO recomendada: 2 planchas.

Esto podria causar dafios al aparato por acumuldeiditas temperaturas en las superficies del
producto y el funcionamiento del aparato se vadcido (si la tapa horno estuviese cerrada)




INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO

Funciones de control
Antes de encender la barbacoa:
- Compruebe que todos los tubos y conexiones desgas eien apretadas.
- Abra la tapa horno o la tapa plana.
NOTA: La tapa plana esta disefiada para una funmidectora de la meteorologia. No esta
disefiada para cocinas con ella como una tapa horno.
- Compruebe que todos los mandos estan en la posS@E#’
- Asegurese de que las planchas y parrillas estguidim
- Abra la valvula de paso del gas del regulador.

Instrucciones de encendido
- No intente encender los quemadores con la tapadzerr
- Lealas instrucciones antes de encender la barbacoa
- Para encender un quemador, apriete el botdén yhgst la posicion “BOOST”
- Espere 3 segundos, suelte el mando y compruebeaguama.
- Si el quemador no se ha encendido, gire el managasicion “OFF”. Espere a que se vaya
el gas acumulado, y luego, repita la operacion.

Encendido manual

- En el caso de que el sistema de encendido R}
automatico no funcionase, la barbacoa se p
encender de modo manual.

. Para encender la barbacoa de modo manue =
ponga una cerilla de 40mm en el soporte pa\
cerillas incluido con la barbacoa. Pase la ce
encendida por los agujeros destinados a es \
finalidad en la parte frontal de la barbacoa, |‘
delante de las parrillas. Gire el mandoala L___ . S
posicion “BOOST” para encender el quema ;
Si no se encendiese, gire el mando a la pos :
“OFF”, deje que se vaya el gas acumulado e Asuieres pese e encendido
durante unos minutos antes de volver a intentareterlo.

- Una vez encendido, repita la operacion en los qdemea que necesite.

Precalentamiento
Para obtener mejores resultados en el uso debadma, recomendamos precalentarla antes de
utilizarla.

- La barbacoa tiene quemadores de alta potencia Eayoria de los casos, solo hace falta
precalentar la barbacoa durante 5 minutos antes\gezar a cocinar.

. Como con todas las cosas, se va cogiendo expexieoeiel uso y familiarizandose con el
producto, por lo que a medida que vaya cocinanddacbarbacoa, ira conociendo cémo
obtener la temperatura deseada para empezar @&icocin

- Si su barbacoa tiene tapa plana, se recomienda tuiiapa plana en condiciones de mucho
viento.

- Sila barbacoa no funciona correctamente, conkufi@gina 20, problemas de encendido.



Métodos de coccion:

Coccion directa/ asado
Para obtener mejores resultados durante el uso ld@kacoa, una vez precalentado el
aparato, ponga los mandos en la posicion Mediundiphe Low (bajo) para mantener la
temperatura deseada.
Si se hace trabajar a los quemadores a altas tetapEs, se provocard mucho humo y
ademas, podria quemar la comida. También tendrdlandsradas por la grasa de los
alimentos que esté cocinando.

Coccion indirecta/ rustido
Para el modelo con tapa horno, se recomienda,emprecalentada la barbacoa, utilizar
solo los dos quemadores exteriores, a fuego bajg ara mantener una buena temperatura
de coccion.
No se recomienda usar mas de dos quemadores tapalaerrada, ya que la barbacoa se
puede sobrecalentar y dafarse. El termometro irdiGngo de temperaturas optimo para
rustir.

Apagado de los quemadores
Cuando haya terminado de cocinar, gire el manddneinte en sentido horario hasta que el
marcador esté en la posicion “OFF”.

SEGURIDAD EN LA TAPA/ SOLO PARA EL MODELO CON TAPA PLANA
Para asegurarnos de que el usuario se acuerdagir &b gas antes de cerrar la tapa, hemos puesto
una pata de seguridad pivotante.

Al cerrar la tapa, la pata pivotante caera hadiantie y se apoyara sobre el marco de la barbacoa
evitando que quede cerrada. Tras comprobar qupdgado todos los quemadores y ha cerrado la
valvula del gas del regulador, podra cerrar coaraente la tapa empujando la pata hacia detras.

iADVERTENCIA!

NUNCA DEBE CERRAR LA TAPA PLANA S| LABARBACOAESTA EN

FUNCIONAMIENTO.

Si cierra la tapa plana durante el uso de los qdemea, ésta se decolorara y se podria deformar por
el calor, daflando no solo la tapa, sino tambidrathacoa. Cualquier dafio causado en la barbacoa
por haber cerrado la tapa durante su uso, no guedharerto por la garantia del fabricante.



LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO

Las barbacoas Proline se han fabricado con acexalable de alto grado, el cual, si no se cuiday
mantiene correctamente, podria decolorarse caoenepd. Para mantener su barbacoa con la mejor
apariencia posible, le recomendamos que limpidalacpa y parrillas tras cada uso.

Poner en préactica las instrucciones de limpiezagtenimiento, es algo esencial para el correcto
funcionamiento del aparato y su duracion en bueoadiciones. El no seguir estas indicaciones,
podria afectar incluso a su derecho de reclamarlaajarantia del fabricante.

iADVERTENCIA!
Asegurese de que la barbacoa esta apagada y sibdceeantes de llevar a cabo las instrucciones
que se indican abajo.

Plancha y parrillas de hierro fundido

Las parrillas y la plancha de hierro fundido, tieme tratamiento de porcelana esmaltada mate.
NOTA: La mayoria de los &cidos, jugos, adobos yasatle los alimentos contienen acidos que
atacan las superficies de hierro fundido si nanspian tras la coccion.

Tras su uso, retire toda la suciedad de las @llplancha utilizando un estropajo suave o un
cepillo no abrasivo. Retire con papel de cocinadssos de grasa y lave las piezas con agua tibia 'y
jabén. Seque las piezas bien y vuelva a colocarasi posicion. Pase un papel de cocina
impregnado con aceite de oliva sobre las supesfabdeasado para protegerlas cuando no se estan
usando. NO limpie las patrrillas y plancha en eadatos.

Ciclo de limpieza intensivo

iSolo para la barbacoa con tapa horno!

En los casos en los que las parrillas se ensuaighary cuesta limpiarlas, puede configurar la
barbacoa para realizar un ciclo de limpieza intensi

Para ello debe tener la tapa horno completamergeaby retirar todas las piezas de acero
inoxidable como es la patrrilla calientaplatos. Endia todos los mando y péngalos en la posicion
“BOOST". Tras mas o menos 30 minutos, todos lowsede grasa, comida, aceites y demas, se
habran quemador. Apague los quemadores y ciewd@\ala de paso del gas. Una vez la barbacoa
se haya enfriado, podra limpiar tranquilamenteadssos con un trapo hiumedo.

Cuando ya tenga todo limpio, unte un papel de eccam aceite de oliva y paselo ligeramente por
las superficies de coccion para protegerlas.

iADVERTENCIA!

Durante el proceso de limpieza, tanto la tapa planeomo en el caso de la tapa horno, deben de
estar abiertas.

El no cumplir este paso, podra provocar dafios en akero, en la barbacoa e incluso dafios
materiales y personales.

Otras superficies de acero inoxidable

iPRECAUCION!
No utilice productos abrasivos o limpiadores c&osti estropajos o rascadores metalicos sobre
estas superficies de acero inoxidable ya que podaikarlas permanentemente y dafiar la barbacoa.
- Limpie todos los componentes de acero inoxidabtduyendo la tapa plana, la tapa horno y
los mandos de control con un trapo suave con agjiente y un poco de jabon.
- Elinterior de la barbacoa puede limpiarse del misnodo. El panel trasero interior se
puede retirar para limpiar de modo mas comodo yerd colocar al estar limpio y seco.
- Asegurese de secar todas las partes que limpiarctrapo bien seco para que no quede
humedad.



iPRECAUCION!

Tenga especial cuidado (particularmente cuando esté
limpiando los mandos y sus alrededores) y asegurase
gue no entra agua con jabon ni residuos dentro del
panel de control, en las vélvulas o en los quemadzs.
También tiene que tener cuidado en no tocar o mover
la punta del electrodo de encendido.

Debe haber una distancia de 5mm entre la punta y lo
guemadores (consulte la imagen).

Limpieza dentro de la barbacoa
El cuerpo de la barbacoa, donde estan ubicadapitreadores, debe limpiarse regularmente para
evitar que se acumule grasa y restos de comida.

Para acceder al interior del cuerpo, retire laslf@ay plancha, los difusores de calor y el pcude
térmico trasero. Los quemadores se pueden qudasiite la pagina 8 “cambio de inyectores”).
Los paneles térmicos de la base del cuerpo deltabd@a pueden sacarse para su limpieza.

Asegurese de que todas las particulas de comidesg guedan retiradas. Tras realizar una limpieza
completa, vuelva a colocar todo en su sitio, ageulose de que los quemadores quedan bien
colocados sobre los inyectores.

Limpieza de los cazos recogegrasa
Las barbacoas Proline tienen un sistema de reddfede la grasa unico el cual utiliza los canales
de las parrillas para drenar todo el aceite ppalte frontal hacia los cazos, que son faciles de
quitar para limpiar después de cada uso.
- Para retirar los cazos, tire hacia arriba de @ioda parte delantera de la barbacoa y vacie
su contenido como corresponda. Limpie los cazosagoa tibia jabonosa. Puede ponerlos
también en el lavaplatos si lo desea.

iIMPORTANTE!

Nota especial sobre “manchas de té”

A veces, las superficies de acero inoxidable seafettadas por pequefias manchas marrones con
decoloracién llamadas “manchas de té”. Esto odwalgtualmente en zonas donde ha habido altas
temperaturas y se pueden quitar facilmente utileam limpiador especial para acero inoxidable.
Para mejores resultados, recomendamos que uithpgaldores especiales para acero inoxidable en

los componentes de acero inoxidable de la barbacoa.

iIMPORTANTE!

Nota especial sobre el acero inoxidable

Los paneles de acero inoxidable pueden deformarsetd su uso, pero volveran a su posicion
habitual al enfriarse.

Por favor, tenga en cuenta que las condicionesamégjicas afectaran al mantenimiento y
cuidado de su producto. Concretamente, las barbasi@ladas en climas himedos o ubicaciones
cercanas al mar, seran mas susceptibles a quedsadigeo se decoloren con el paso del tiempo. En
estos casos, Beefeater recomienda limpiar y sésaildbarbacoa después de cada uso, y cubrirla
siempre que no esté en funcionamiento con una fpratactora para minimizar su exposicion a los
elementos climaticos.

Aunque la barbacoa es para uso en el exteriorjaégdalmente descubierta y expuesta al sol,
lluvia, frio y nieve, dafiara la barbacoa. Por le ga esencial cumplir las indicaciones de
mantenimiento y protegerla con una funda.



MANTENIMIENTO
Sistema de encendido

Para cambiar la pila del sistema de encendido]aiaga de | /\\ - "‘;"
pila en sentido antihorario. Levante la tapa pacader al T |
muelle y la pila. Quite el muelle y la bateria yntae la pila fgj \../\_j
por una nueva AA. Vuelva a poner el muelle y latdruebe /=
apretando el mando que se escucha un “clic”. [

NOTA: Asegurese de que la pila se ha puesto eod&ipn = -

correcta. @\

Ranuras de ventilacion
Las ranuras de ventilacion de la estructura quargtigua barbacoa deben comprobarse siempre y
evitar que estén obstruidas ya que las posibldsuaibfones afectaran al flujo del aire y ventilaxcio

Quemadores de acero inoxidable

Los quemadores deben comprobarse y limpiarse dateada uso si es necesario, para asegurarnos
de que no hay residuos incrustados y que los agupar los que pasa el gas y sale el fuego estan
limpios y abiertos. Los quemadores venturi debeestiar libres de obstrucciones siempre para
funcionar correctamente.

Este aparato debe comprobarse y revisarse cagdidegor personal cualificado para comprobar
que sigue estando en optimas condiciones de fuamti@mto. (Estas revisiones no estan cubiertas
por la garantia y pueden tener un coste adiciobas) piezas que necesiten cambio pueden
adquirirse en su proveedor habitual.

CUADRO DE SERVICIO Y MANTENIMIENTO CADAUSO 6 MESES |CA DAANO
Comprobar los tubos en busqueda de dobleces @sotur X

Comprobar fugas del regulador del gas X

Comprobar que todas las conexiones de gas estEiadqs X

Inspeccionar y limpiar los tubos venturi X

Inspeccionar y limpiar los quemadores de la badaco X

Comprobar la fecha de caducidad de la bombonagie ga X

Inspeccionar y limpiar los inyectores de gas X

Comprobar la valvula de control del regulador dedenbona X

Inspeccionar las valvulas de control del gas dmthacoa X

Inspeccionar y probar toda la estructura internka derbacoa X




PROBLEMAS DE ENCENDID

O

No se mantiene la llama al soltarb se ha presionado el mando IoRepita el procedimiento de

mando.

suficiente para hacer que la llam
quede prendida.

Agujero cercano al termopar
obstruido .

&ncendido y aguante el mando
presionado durante 5 segundos.
Compruebe que hay llamay que
punta del termopar esta caliente
por el fuego de dicha llama.

a

Exceso de humo por la superfici
de coccion.

cE| mando esta en una temperaty
muy alta.

@irar los mandos a temperaturas
mas bajas o apagar alguno de Ig
quemadores.

Olor a gas

NO INTENTE ENCENDER EL
APARATO

Fuga de gas.

Cierre los mandos y la valvula
paso de gas del regulador.
Compruebe si hay fugas, apriete
las juntas.

Si el problema persiste, consulte
su proveedor.

El aceite no cae en los cazos
recogegrasa.

Las parrillas y plancha no estan
la posicion correcta.

Las parrillas y plancha no estan
limpias.

eéksegurese de que la planchay |
parrillas estan colocadas
correctamente tal y como se ind
en la pagina 15.

Siga el procedimiento de limpiez
tal y como se indica en la paging
17.

La barbacoa esta muy caliente 3
rustir.

lIncorrecta temperatura de los
quemadores.

Para rustir, solo se deben usar I¢
dos quemadores exteriores a
temperatura baja para rustir.
Compruebe el termémetro y ajus
los mandos para conseguir la
temperatura deseada.

DS

ste

La barbacoa estad muy caliente g
asar.

dnaorrecta temperatura de los
gquemadores.

Una vez precalentada, utilice los
gquemadores a fuego bajo. La
barbacoa ya estd muy caliente y
debe reducir la temperatura pare
conseguir un buen asado y no
quemar la comida.




ACCESORIOS

Para pedir cualquier accesorios 0 pieza de repuasttacte con su proveedor.

ACCESORIOS INCLUIDOS
kit conversor de gas, inyectores para convertialdacoa a otro gas.

ACCESORIOS OPCIONALES
Funda protectora

NOTAS:




GARANTIA:

Barbacoa Beefeater Proline tapa horno y Proline tag plana
En el caso de que su barbacoa presente un defetbritacion, o falte alguna pieza, y ésto se
comunigue dentro del plazo estipulado de 7 diasstniacompra, Beefeater reparard o repondra
dicha pieza sin cargo.
- Bombona de butano o propano.
Sera el fabricante de la misma el responsable glmateriales, mano de obra y
funcionamiento. Consulte a su proveedor habitual @aso de que tenga algun problema.
- Administracion de la garantia.
Consulte a su proveedor por los datos de contattdistribuidor de su pais.
Para asegurarse de que le damos un servicio rdeityg preparados todos los datos de su
barbacoa, factura de compra, modelo, fecha degentre

No cubierto por la garantia:

La exposicion de la barbacoa a los elementos diogtebe de ser minima. Una vez la barbacoa
esté fria y limpia, proteja la barbacoa con unaéduhas fundas protectoras son un accesorio
adicional que puede comprar en el mismo estableotmidonde compré la barbacoa. Su uso le
garantizara una larga duracién del producto.

Esta garantia no cubre dafios al comprador u otsame mal funcionamiento o pérdida
relacionada con los siguientes puntos:

- Falta de mantenimiento, mal uso, negligencia, actalo mala instalacién del aparato.

- Arafazos, abolladuras, 6xido o decoloracién causpdoel uso a altas temperaturas, uso de
limpiadores quimicos o abrasivos ni el astilladbedenaltado de la porcelana.

. Oxido o dafios causados por la exposicion a la tilmgia, fuego causado por incendio de
las grasas, insectos, mal tiempo o granizo. Nathatbacoa debe de estar cubierta siempre
gue no esté en funcionamiento.

- Limpiezay uso y desgaste normal.

. Oxido de las parrillas y plancha y quemadores. Neitéxido debe limpiarse con un
estropajo y la superficie untada con un poco deaeade oliva. Consulte en el manual la
seccion: Cuidado de las superficies de coccionatedifundido. La superficie de coccion
debe de estar tapada siempre que no se esténddiza

- Uso comercial de la barbacoa.

- Reparaciones no autorizadas durante el periodamdata.

- Costes de envio y retirada, o reinstalacion dedywto.

Condiciones de la garantia
1. Los gastos de envio del aparato al distribuidosyde vuelta al cliente deberan ser pagados
por el cliente. El distribuidor no acepta respoiisidn sobre el producto durante estos
trayectos.
2. El aparato debera cuidarse y mantenerse sedadisa en el manual. Las reparaciones
debera hacerlas personal cualificado.
3. La instalacion debera cumplir siempre la nornaatigcional.
4. Nunca se deberan hacer modificaciones o alterasien el producto sin el consentimiento
del distribuidor. Dichas modificaciones o reparae®no prolongaran el plazo de garantia.
5. Siempre debera presentar la factura de compeal@ar una reclamacion. La garantia solo
cubre al comprador original.
El plazo de garantia se calcula solo desde kafde compra del producto.
Siempre prevalece la garantia legal de 2 afidsacdafectos de fabricacién, tal y como
marca la normativa nacional.
8. En el caso de uso de piezas de otro fabricastie garantia quedara sin efecto.

NOo



SERVICIO Y ASISTENCIA

En el caso de que tenga algin problema con sudmapprimero contacte con su proveedor. Este
le resolvera el problema si estd en sus manoscasncontrario, contactara con el distribuidor
nacional para que se gestione dicha reclamacion.

No se aceptaran reclamaciones sin presentaci@fdetlira de compra.

PLAZOS DE GARANTIA (ANOS)

BARBACOA

Cuerpo de acero inoxidable 25
Quemadores de acero inoxidable 5
Plancha y parrillas de hierro fundido 3
Valvulas 2
Sistema de encendido 2
Resto de piezas 2
TAPA

Tapa 2
Piezas de acero fundido 2
Resto de piezas 2




